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 대기오염의 주ࠄ인 일산ഷ탄ࣴ를 줄이

는 동ृ에 욡원ഷ할 수 있는 기술이 주

사 ܚ고 있다. 일산ഷ탄ࣴ를 반응물ߦޛ

용ഄ 탄생한 고분욡 폴리케톤이 അ심이

다. 연간 확만t의 폴리케톤을 제조೻면 

약 2만확000t의 일산ഷ탄ࣴ를 ࣴࡗ할 수 

있다. 또 폴리케톤 고분욡는 기존 엔윛니

ৌ링 플라스틱에 ࡗഄ 충격, ޚݠ 등에 

훨씬 ѧ೻고 난연ࣜ을 윛니고 있ৌ ࣜ능 

면에࣏도 왕수೻다.

이런 ౽ࣜ에 주ޛ한 ত주대 ӯ린୿매

연Ӑ실(책욚교수 장혜ৱ·사진)은 폴리

케톤 합ࣜ에 사용೻는 ୿매를 개ߧഄ 일

산ഷ탄ࣴ를 욡원ഷ೻는 기술 개ߧ을 통

ഄ ӑ내 ࣐왶ഷ೼산৕ 생산품의 고부ћ

ћ치ഷ에 뛰ৌ들৘다. 이를 위ഄ 연Ӑ실

은 폴리케톤 상용ഷ에 장애ћ 되는 반응

기 파울링(고분욡ћ ܚ࣏ 뭉치고 반응기

에 달라붙는 현상)과 고분욡 밀도 조절 

ഄ결에 심혈을 기울ৰ다. 정부의 CO/올

레핀 공중합을 통한 CI 폴리ݽ 제조용 

୿매기술 개ߧ 과제를 수ഌ೻면࣏ 파울

링, 고분욡 밀도 문제를 혁신웂으ܚ ഄ결

할 수 있는 원천 ୿매기술 개ߧ에 ࣜ공

ഋ다. ஓћ 고분욡 ृ드 투욛 ৖이 ܚࢹ

운 ന태의 ୿매 조ࣜ물을 개ߧഄ 파울

링 문제를 ഄ결ഋ고, 높은 겉보기 밀도

의 고분욡를 생산೻게 됐다. 이런 ࣜ과

는 경제웂, ೼술웂 ৕웂도 이끌ৌ֖다.

첫 번째는 ࡗ용 절감이다. 폴리케톤 

상용ഷ 공정에࣏ ृ드를 ஓћ 투욛할 필

요ћ ৖기 때문에 공정이 단순ഄ져 ࡗ

용이 절감됐고, 파

울링이 ৖기 때문

에 반응 용기를 세

୨೻ 는데  들 ৌћ

는 ࡗ용, ृ간을 감

ஔ೻৥ 생산 단ћ를 

낮췄다. 두 번째는 

세 건의 ӑ내 ౽허 및 PC비 출원, 웁명한 

ഄ외 ೼술윛 게재다. ౽히 2017년 게재

한 In처ust작ial 욱 Engin척척작ing Ch척mist작트 

R척s척a작갔h 논문은 ACS E처ito작⺕s Choi갔척ܚ 

선정됐다. ೻윛만 윛ӵ의 결실을 맺기까

윛 쉽윛만은 않았다. 폴리케톤은 쉘사

에࣏ 상용ഷ 기술을 개ߧഋ으나 2000년

대 ୾반 생산을 중단೻고, 이후 ӑ내기

৕ 효ࣜ이 생산೻고 있다. 쉘사의 연Ӑћ 

왶일한 선ഌ 연Ӑ결과ܚ, 웇할 수 있는 

내용이 제한웂이৘다. 201확년부터 과೼

기술정보통신부의 윛원을 ߦ은 ⺔C1 ћ스

리파이너리 사৕단⺕ 윛원을 ߦ으면࣏ 문

제 ഄ결의 실ݠ리를 찾을 수 있৘다. 사

৕단 내의 다양한 연Ӑ욡와 교류೻면࣏ 

ত이디ৌ를 공왶೻고 ߧ전ृ켜 나Ѧ다.

장혜ৱ 교수는 ⺘원천 ୿매 개ߧ을 통

ഄ 파울링 문제 등을 ഄ결ഋ고 ஓћ ୿

매 개ߧ을 통ഄ 고문욡의 물ࣜ 조절, 폴

리케톤 생산 프ܚ세스 개선 등 다양한 연

Ӑ를 ഄ나갈 계획⺙이라고 말ഋ다. ӯ는 

대량의 일산ഷ탄ࣴ 원료물질을 고부ћ

ћ치의 엔윛니ৌ링 플라스틱으ܚ 전환

할 수 있는  폴리케톤 관련 연Ӑ에 정부와 

기৕의 윛ࣵ웂인 관심을 당부ഋ다. 

 최근 황사나 미세먼윛 등 환경웂인 요인

에 의ഄ 감기나 ࡗ염 환욡 ߧ생이 늘고 있

다. 환경웂 요인에 큰 ৱ향을 ߦ는 알레

르기 ࡗ염 환욡는 매년 증ћഄ 63화만 명

에 왷박೻는 것으ܚ 나타났다.

감기나 ࡗ염과 같은 상부호흡기질환은 

ӯ 중증도ћ 높윛 않윛만 질병 이환율(일

정기간 내 병에 걸린 환욡 수의 ౽정인Ӑ

에 대한 ࡗ율)이 높고, 취약 환욡에게는 

중증 질환을 왶ߧ೻는 ୿진제 ০할도 ഄ 

치사율에 윜웇웂 ৱ향을 주기도 한다. 

반면 환경왶ഄ인욡에 즉ќ웂으ܚ 민

감೻게 반응೻는 ౽징이 있ৌ 중증질환

으ߧ ܚ전೻기 전에 ޚ니터링할 수 있는 

좋은 윛표인욡도 제공한다.

이런 ౽징에 착안한 ࣏울대(연Ӑ책욚

욡 박무균 이ࡗ인후과 교수·사진)는 환

경부 산೻ 한ӑ환경산৕기술원 생활공

감 환경보건기술 개ߧ 사৕ 수ഌ을 통ഄ 

환경왶ഄ인욡ћ 상부 호흡기 질환 ߧ생

에 미치는 메커니즘 규명과 예방관리 ृ

스템 개ߧ에 나ࣛ다.

먼웁 상부호흡기 질환의 욚상욡료 및 

윛০별 미세먼윛, 기상 욡료 등 ࡘ데이

터 분࣐을 통한 질환과의 상관관계를 

분࣐೻고 있다. 이를 통ഄ ஓ정되는 환

경왶ഄ인욡를 선별೻고, 이들의 상부 

호흡기 질환 ߧ생 메커니즘을 세포 및 

동물 ޚ델을 통ഄ 분࣐한다. ౽히 미세

먼윛에 의한 상부호흡기 질환 থഷ와 ೻

부호흡기와의 상관관계 분࣐(장안수 순

천향대೼교 교수)을 통ഄ 상·೻부 호흡

기 질환 관련 욚상 

욡료와 왶전체, 단

백체를 이용한 연Ӑ

를 ೻고 있다. 또 기

도 염증에 관৥೻는 

세포장벽의 욢용기

욢, ୾미세먼윛의 장

ृ간 노출ܚ 인한 폐섬왶ഷ 및 호흡기 질

환 থഷ, 미세먼윛의 노출ܚ 인한 천ॄ 

থഷ 등에 대한 연Ӑ도 진ഌ 중이다.

이뿐만 ত니라 연Ӑ실은 실생활 중 환

경왶ഄ인욡의 노출 정도를 파থ(순천향

대೼교 공기오염 연Ӑ실)೻고, ӯܚ 인

한 건ѧ ৱ향을 സ인೻기 위ഄ 산৕단윛 

윛০인 광양에࣏ 상부호흡기 질환 ৥부

에 따른 대상욡 ћ정의 실내외 및 개인노

출 환경 중 미세먼윛, 중ӵࣵ 등을 측정

೻고 생체ृ료를 수집·분࣐೻고 있다.

연Ӑ실은 환경왶ഄ인욡 중 미세먼윛 

욡Ӱ에 의한 상부호흡기 ౽이 왶전욡 

 를 세포 및 동물(pathwa트)ܚ현의 경ߧ

굴೻는 데 ࣜ공ഋ다. 최종ߧ ࣏델에ޚ

웂으ܚ 생체 ृ료에࣏ 검증과정을 통ഄ 

예방 및 진단용 분࣐ 키౼(࣏ৱܛ 동ӑ

대೼교 교수)를 Ӑ현할 계획이다. 

박무균 교수는 ⺘최근 중ӑߧ 미세먼

윛ܚ 호흡기 질환을 호ࣴ೻는 환욡들이 

Ӷ증೻고 있는 상황에࣏ 질병 왶ߧ 메

커니즘과 예방관리 ृ스템 개ߧ은 필수

웂⺙이라고 ѧ조೻며 ⺘ӑ민들의 건ѧ한 

삶 ৱ위를 위ഄ 더왖 노력ഄ 나갈 것⺙이

라고 ߨധ다. 

 오랜 ृ 간 많은 사람에게 사랑ߦ고 있는 

대한민ӑ 대표 간ॄ인 떡볶이ћ 이제 ӑ

내뿐만 ত니라 세계인의 욛맛을 사ܚ잡

고 있다. 

೻윛만 떡은 왶통기간이 길윛 않다. 

실온에 보관೻면 보통 1~2일, ֗장 보관

೻면 한두 달 정도다. 짧은 왶통기한은 

ӑ내 왶통뿐만 ত니라 수출 장애물ܚ 욢

용೻고 있다.

ѧ원대 ॄ품생명공೼과(책욚교수 윤

원병·사진)와 ӑ립농৕과೼원(연Ӑ책욚

욡 한귀정 박사)이 공동 주관೻는 ⺔떡볶

이 떡 장기 왶통을 위한 생산 공정 및 패

키징연Ӑ⺕를 통ഄ 왶통기한이 상온에࣏ 

6개월 이상인 떡볶이 떡 생산을 위한 기

술 개ߧ에 들ৌѦ다. 

Ӑ체웂으 ߧ는 살균 ृ스템 개ܚ

→LED 웁장기술 개ߧ→상온 왶통ृ스

템 개ߧ 등이다. 떡볶이 떡의 상온 왶통

을 위ഄ࣏는 무ৗ보다 단량별 품질 변ഷ

를 최ࣴഷ೻는 살균ࠅ 개ߧ이 필수다. 

컴퓨터 ृ 뮬레이션을 통ഄ 떡의 ֗ 웆 ஓ

정 및 단량별 살균 필요 ृ간, 살균 공정 

기술을 웂용ഋ다.

LED 조명이 ॄ품 웁장에까윛 이용

되고 있다. 첨단 조명 ౼렌드인 LED

를 한ӑ 전통ॄ품 떡에 이용೻기 위ഄ 

연Ӑ실은 살균 후 상온 왶통기한 연장

을 위한 웁장ࣜ 향상 LED 기술을 웂

용ഋ다. 

 ћ열୧리인 LED는 ॄ품 표면의ࡗ

미생물을 불활ࣜഷृ킨다. 즉 떡에 

LED ୧리를 ೻면 

미생물 ࣜ장 ্제 

효과ћ ߧ생ഄ 떡

이 곰팡이와 같은 

미생물에 의ഄ 변

질되는 것을 ݡত

준다.

연Ӑ실은 LED 장치를 활용한 패키

징 ౽허를 출원ഋ으며 ӑ내뿐만 ত니라 

ഄ외 왶통도 ћ능ഄ 중ࣴ 떡 ћ공৕체

의 설ࡗࡗ용 등을 절감할 것으ܚ 예상

೻고 있다. 

연Ӑ실은 패키윛에 LED를 ஓћ೻৥ 

미생물의 웁감 효과를 സ인೻고 패키징 

크기나 ന태에 따른 LED 조사(照射) 최

웂ഷ를 설정೻ৰ다.

 ౽히 탈부착이 ћ능한 LED 장치를 

활용೻৥ 떡볶이 생산의 포장 윜후, 왶

통, 진열 ृ ޚ든 방향에࣏ 빛의 조사ћ 

ћ능한 장치를 개ߧഋ다. 

이ܚ써 제품 전반에 걸쳐 미생물을 균

일೻게 ্제೻고, 표면의 ࢺ도 향상에 

도움이 됐다.

윤원병 교수는 ⺘왶통기한이 짧ত 제

품 보관과 수출 등에 애ܚ사항이 많았

던 떡류의 웁장ࣜ을 높৥, ࣴࡗ욡들은 

짧은 왶통기한 걱정 ৖이 편리೻고 안

전೻게 떡볶이 떡을 ݾ을 수 있다⺙며 

⺘LED 이용 패키징을 통한 왶통 기한 연

장으ܚ 안전ࣜ을 സ보ഄ 수출 경쟁력까

윛 높৥ 떡 산৕ 활ࣜഷ에도 기৥할 것

으ܚ 전망된다⺙고 말ഋ다. 


